ROSE Premier Cru

« Un Champagne Glamour »

L'oeil est une promesse, la bouche
tient les promesses de l'oeil.

Superbe robe brillante et rose-
saumoné

Aromes enchanteurs et généreux de
fruits rouges (fraise des bois,
framboise)

Bouche racée et équilibrée.

A servir entre 8°C et 10°C des l'apéritif,
puis sur des poissons et des crustacés.

Attention a stocker ces bouteilles

blanches a I'abri de la lumiére pour
éviter le dit “golt de lumiéere” !

Formats:

Assemblage : 80% Pinot noir
20% Chardonnay

Pressurage et vinification de raisins cultivés
dans les Grands Crus et Premiers Crus de

Champagne:

Ay, Bouzy et Avize en Grnads Crus
Mareuil sur Ay en Premier Cru

80% de vins de 'année
20% de vins de réserve.

Elevage: 24 a 36 mois en cave.

Dosage: 10g/L 3 a 5 mois avant expédition.

75cl

Mes notes de dégustations :
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